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Karl Gutscher hat schon unzahlige Preise fir
seine Blunzen bekommen, der Name Kaiser
stammit dennoch von seinem Vorgénger, desser
Geschaft die Familie Gutscher tbermommen
hat, Gutscher-Blunzen sind etwas ganz Beson-
deres, auf minderwertiges Beiwerk wird ver-
zichtet, dafiir nur mit Granderwasser gewurstet,
In den umliegenden Gasthausern finden immer
wieder Blunzenfestivals statt.

Mit Kaiserblunz'n gratiniertes Schweinsfilet
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Der Blunz'nkaiser: Karl Guischer

Stippvisite beim
Blunz’'nkaiser

Wo das Flachland des Tullnerfeldes
in die sanften Abhénge des Wiener-
waldes iibergeht, liegt der kleine
Weinort Konigstetten, welcher be-
kannt ist fiir herzliche Gastlichkeit
und regionale kulinarische Geniisse.
Hier besuchten wir den weit iiber das
Tullnerfeld hinaus beriihmten so ge-
nannten ,Blunz'nkaiser®.

Die Fleischerei ,Blunz'nkaiser* ist
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Tullnerfelder ,,Rémerschinken”

ein kleiner Familienbetrieb, welcher
im Jahre 1916 von einem gewissen
Johann Kaiser gegriindet wurde (da-
her auch der Name Blunz'nkaiser)
und mittlerweile in der vierten Gene-
ration von der Familie Gutscher wei-
tergefiihrt wird. Gerade weil die Her-
stellung von hausgeschlachteten Spe-
zialititen im Tullnerfeld eine so lange
Tradition hat, erzeugt die Familie
Gutscher ausschlieBlich bodenstan-
dige Spezialitdten, diese aber auf al-
lerhdchstemn Niveau. Seit jeher lieben
Stammkunden die schmackhaften
Selchwaren, die Bratwiirste und
selbstredend auch die preisgekrinten
Blutwiirste, weswegen nicht wenige
von ihnen auch weite Anfahrten in
Kauf nehmen. Deshalb hat sich der
Betrieb dazu entschlossen, fernab
von samtlichen Modetrends wie
»Light” oder ,Wellness“ an seiner
Linie festzuhalten und diese bauerli-
chen Produkte auch in Zukunft so zu
erzeugen wie seit eh und je!

Deshalb werden alle Hausspezialita-
ten nicht nur nach den seit Genera-
tionen erhaltenen und somit altbe-
wihrten Hausrezepten hergestellt,
sondern es wird auch ausschlieBlich
Fleisch von Tullnerfelder Schweinen
heimischer Bauernhofe verarbeitet.



